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PrÓLoGo
María Lucía Pollio

La parte final e integral de la cadena de elaboración de alimentos es el 
proceso de envasado, almacenamiento y transporte . La comercialización 
de alimentos está unida necesariamente a la disponibilidad de envases 
y embalajes que son los elementos básicos que los conservan hasta su 
llegada al consumidor . La función de los envases ha evolucionado de 
ser simples contenedores de alimentos hasta transformarse, en la ac-
tualidad, en elementos activos en su conservación y comercialización . 
Esto conlleva exigencias cada vez mayores en cuanto a calidad, diseño 
y funcionalidad . Además, en los últimos años, los consumidores mues-
tran una mayor preocupación acerca de la gran utilización de envases 
plásticos no degradables nocivos para el medioambiente .1

Los profesionales relacionados con la tecnología alimentaria, jun-
to con los diseñadores y fabricantes de materiales para envases, deben 
estar capacitados para responder a todas las exigencias requeridas en 
el envasado, almacenamiento y transporte de productos alimenticios .

El propósito de este libro es transmitir a los alumnos y egresados 
de las carreras relacionadas con la tecnología alimentaria conocimien-
tos básicos sobre los tipos de envases y embalajes, los materiales que se 
emplean en su fabricación, la importancia del envase en la comerciali-
zación de alimentos y las nuevas tendencias en envases y envasado . Así 
mismo, los temas tratados en este libro pretenden ser fuente de infor-
mación para los consumidores sobre la importancia de los envases en 
los alimentos .

1  Véase “Envases de plástico: ¿son el problema?”, <https://dealdos .com/blog/envases-de-
plastico/> .


